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CREMAS Y CHOCOLATES
PARA LA CREATIVIDAD SIN LIMITES EN 

LA PASTELERIA

Como sabemos lo importante que es contar con materia prima de primera 
calidad para la elaboración de los mejores productos, buscamos 

ofrecerte lo mejor. Por eso trabajamos con las cremas, jarabes y pulpas de 
Richs, porque podemos ofrecerte una gran variedad y sabores de primera 
calidad que se adaptan perfectamente a los requerimientos de la pasteleria.

La venta es por caja cerrada (no se fracciona(  
y el mínimo de compra es de 1 caja por tipo de producto



PRODUCTOS RICHS                                                                                                                                                                                                                                                                      PAG: 3

APLICACIÓN: 
Batida: cubre, rellena y decora tortas, tartas, pan dulce y postres.. 
Líquida: se recomienda para elaboración de tartaletas, rellenos y 
ganache. Puede ser usada en sifón para decoración.

RENDIMIENTO: 2.9 a 3.3 veces su volumen 
(Puede variar por el equipo de batido y(o condiciones ambientales(.

PRESENTACION: Caja de 907 gr

• Crema liquida de sabor lácteo.
•  Ideal para cubrir, decorar y rellenar pasteles y postres.
• De textura suave y tersa que no se agrieta ni reseca.
• Se puede congelar después de batido
• Mayor rendimiento que las cremas lácteas (ayuda a reducir costos(
• Apariencia fresca (no cambia de color con el paso de los días(

CREMAS ESPECIALES
RELLENA, CUBRI Y DECORA
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APLICACIÓN: 
Si bien puede emplearse para rellenos y coberturas de tortas y postres 
en general, su fórmula es ideal para realizar decoraciones, pues resalta 
y mejora la apariencia de los rosetones. Además el brillo de la crema 
permite resaltar los toppings.
Empleando sifón, puede usarse tanto en bebidas calientes como frias.

RENDIMIENTO: 4 veces su volumen y puede batirse en sifón.
(Puede variar por el equipo de batido y(o condiciones ambientales(.

PRESENTACION: Caja de 907 gr

• Puede ser diluído con agua, leche, yogurt o crema de leche. 
• Por su sabor neutro, puede utilizarse en recetas dulces o saladas
• Permite la adición de jugos citricos (sin que se corte( o saborizantes.
• Consistencia cremosa que no se endurece, reseca o agrieta.
• Apariencia fresca con brillo natural y textura firme por más tiempo.
• Mayor rendimiento que las cremas lácteas (ayuda a reducir costos(

CREMAS ESPECIALES
RELLENA, CUBRI Y DECORA
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APLICACIÓN: 
Tres Riches es una base para la preparación de diversos postres, 
humedecer bizcochuelos y preparar bebidas combinando los sabores de 
la Leche Condensada, Crema de leche y Leche Evaporada. Posee 
coloración marfil y debe ser diluido en agua para aplicarlo como jarabe.

RENDIMIENTO: Se diluye 1 parte del producto en 1 parte de agua.
Una vez descongelado el producto, no se debe vovler a congelar

PRESENTACION: Caja de 907 gr

• Práctico, consistente y vizcoso
• Puede ser diluído con agua para humedecer bizcochuelos
• Puede emplearse para preparar bebidas
• Mayor rendimiento (ahorro de tiempo de elaboración(
• Ideal para flanes, budines y gelatinas

JARABE DE TRES LECHES
VERSATILIDAD UNICA EN LA REPOSTERIA
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BETTERCREME
Uso: Rellenos, coberturas y 
decoraciones de tortas, postres y 
cupcakes. Rinde hasta 3 veces su 
volumen.
Sabores: Chantilly, Vainilla y chocolate.

Chantilly:
Dulce de leche
Chocolate:
Vainilla

CREMAS, PULPAS Y CHOCOLATES
CREATIVIDAD SIN LIMITES EN LA PASTELERIA

ULTRA RICH
Uso: Alta consistencia y cremosidad 
que permite acabdos pesados. 
Además puede permanecer a 
temperatura ambiente.
Sabores: Chantilly.

CHANTILLY SUPERIOR
Uso: Alta consistencia y cremosidad 
que permite acabdos pesados. 
Además puede permanecer a 
temperatura ambiente.
Sabores: Chantilly.

GRAN AMERICA
Uso: suave sabor a vainilla, de 
coloración blanca y facil uso es ideal 
para cubrir, alisar y rellenar las más 
diversas variedades de postres de 
forma liviana y suave. 
35 DÍAS DE VIDA ÚTIL REFRIGERADA
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CREMAS, PULPAS Y CHOCOLATES
CREATIVIDAD SIN LIMITES EN LA PASTELERIA

PREPARADO DE FRUTAS
Uso: Como relleno o decoración 
en pastelería y repostería. También 
como topping para helado.
Presentación: 1 Kg

Frutilla:  
Maracuja: ( 
Durazno (
Anana: (
Futos Rojos: (
Chocolate: (

CHOCOLATE
Uso: Chocolate cobertura listo 
para usar y derretir a baño maria.
Sabores: amargo y blanco
Presentación: 2.3 Kg 

Semiamargo
Blanco
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